
cardapio legenda
um tour pelos coquetéis históricos

da florería atlántico 



— cardápio de coquetéis —
legenda

yamanas $17800
Gin Príncipe De Los Apostóles de Earl Grey,
anos, rosa mosqueta, spirulina, caranguejo-aranha
e bitters de camarão
Perfil: intenso, oceânico, levemente adocicado
alergênico: crustáceos

ostende $16500
Absinto, licor de tangerina Florería Atlántico,
cerveja e limonada cítrica
Perfil: fresco, frutado, esPumante
alergênico: cevada, trigo

el dorado $17800
Cachaça, Jägermeister, tereré, limão,
suco de cana-de-açúcar
Perfil: Herbal, fresco, Picante
alergênico: não

gignolet cooler $15800
Cointreau, Cerejas da Patagônia, Maraschino,
creme brûlée de damasco, cidra Pulku
Perfil: frutado, fresco, doce
alergênico: damasco

spuma de campari $14500
Gin El Profeta, Campari, laranja,
xarope simples, clara de ovo
Perfil: fresco, amargo, cremoso
alergênico: Proteína da clara do ovo

macchiato di san francesco $17800
Grappa de Merlot, espresso licor de café Borghetti,
gayadura de chocolate, espuma de Frangelico
Perfil: doce, texturizado, Picante
alergênico: lactose, avelãs

le vin vivant $14800
Altura Cabernet Franc, Maraschino,
cubo de açúcar, Prima Prova Extra Brut
Perfil: intenso, elegante, frutado
alergênico: não

garúa martini $14800
Gin Príncipe De Los Apóstoles,
vermute Giovannoni Torrontés, Sambuca,
Agua de lluvia de Buenos Aires, óleo de café
fresco, martinisH, Picante
alergênico: anisette

bocharov $15300
Vodka Pan, morango e rosa mosqueta,
mistura de frutas cítricas, água de Bariloche,
bitters de ervas, bolhas
Perfil: frutado, elegante, borbulHante
alergênico: lactose

transatlántico fizz $15700
Whisky Monkey Shoulder, Legui, toranja rosa,
clara de ovo, bitter de erva-mate Florería Atlántico
Perfil: comPlexo, Herbal, frutado
alergênico: Proteína da clara do ovo



gente del este $15500
Gin Príncipe De Los Apóstoles Rosa Mosqueta,
Vinagre de frutas vermelhas, néctar de sabugueiro
e cidra de maçã e pera
Perfil: floral, agridoce, frutado
alergênico: não

mitaz bloody $15500
mitaz gazpacho
Gin Príncipe De Los Apóstoles,
Vinho xerez Fino Tio Pepe, suco de limão,
tomates assados e morrón assado,
molho Worcestershire, pimentas, Tabasco
Perfil: com sangue, torrado, Picante
alergênico: morron

— coquetéis n-a (sem álcool) —
história, cultura e natureza 

kir andino $12500
Espumante Semillón N-A, arca,
pintura de cristal de mirtilo
Perfil: esPumante, frutado, fresco
alérgeno: não
Produção de mirtilo: Paso ancHo, trevelin, cHubut, Patagonia
Produção de arca: doña flor, YuYos ancestrales, bárcena, JuJuY

penicillin oceánico $15300
N-A Whisky Composto, Gengibre Mel
e palo santo, suco de limão, algas marinhas
Perfil: frutado, esfumaçado, marinHo
alérgenos: gergelim, algas marinHas
Produção de gergelim: cristian raggio, WasHington, córdoba
Produção de gengibre: KHammuKda PimcHam, Jardín américa,
misiones
Produção de limão: vicente traPani, tafí del valle, tucumán

mary pickle $12700
Néctar de aipo e rocoto em conserva, nibs de cacau,
tomate, limão, molho Worcestershire, Tabasco
Perfil: bloodY, PicKled, saboroso 
alérgeno: não
Produção de molHo de tomate e WorcestersHire: sabores de
la argentina, santiago del estero 
Produção de aiPo: luciano Kunis, abasto, buenos aires



— o negronis —
do avô

el boogy de lelo y lili $13500
Vodka Pan, Cocchi Americano, bitter de unha de gato 

balestrini $17400 
Príncipe de los Apóstoles, Campari, Amaro
e águas do Oceano Atlântico

la chofeta $13500
Campari, Le Muscat, cogumelos de pinheiro,
areia de Cariló

giovannoni $12500
Príncipe de los Apóstoles, Vermouth Giovannoni
seco e rosso

pan con choclo y manteca $11500
Pan Vodka marerado em milho grelhado e
manteiga clarificada, e Pulpo Blanco tônica

panettonic $11500
Pan Vodka macerado em água de flor de laranjeira, canela,
uva passas, frutas abrilhantadas e Pulpo Blanco tônica

pan con chicharrón  $11500
Pan Vodka macerado em gordura de porco crocante
e Pulpo Blanco tônica

— as bebidas longas —
de vodka pan

vigilante $11500
Vermouth Giovannoni rosso, Príncipe de los Apóstoles
macerado em queijo pepato, Pulpo Blanco tônica

gallega $11500
Príncipe de los Apóstoles, suco de uva orgânico,
Ginger ale Pulpo Blanco

tónico del tano bagley $11500
Príncipe de los Apóstoles, Hesperidina, Fernet,
Pulpo Blanco tônica

cyn tonic $15100
Cynar, Gin Príncipe de los Apóstoles,
tônica Pulpo Blanco

chola tonic $11500
Fernet Chola, Pulpo Blanco tônica

— los tónicos -
de apóstoles 



— los clericós —

madre tierra jarra $35200 | copo $14900
Sauvignon blanc, Vermouth Giovannoni seco, rica e ruda

cordillerano jarra $35200 | copo $14900
Vermouth Giovannoni seco, pêras Williams,
ervas daninhas da cordilheira, espumante extra brut

sangrada jarra $35200 | copo $14900
Mistura de vinhos do Atlântico, mate, frutas cítricas

pueblo abierto jarra $36500 | copo$14900
Vinho branco Torrontés,
destilado de pêra e lavanda,
licor de tangerina Florería Atlántico,
toranja rosa, mel de cana

— bebidas clássicas —

fernet cola $11000
Fernet Branca, Coca-Cola 

negroni $12500
Gin El Profeta, vermouth rosso, Campari

hanky panky $15800
Gin Príncipe de los Apóstoles, Fernet Branca,
vermouth rosso

old fashioned $18900
Jim Beam, açúcar, Angostura bitter, casca de laranja

manhattan $18700
Jim Beam, vermouth rosso, Angostura bitter

rusty nail $19800
Grant’s Triple Wood, Drambuie, casca de limão

paloma $19800
Tequila Corralejo, grapefruit, limão, soda

gimlet $17800
Hendrick’s, Tío Pepe Fino, cordial Oceânico
(lavanda, sal marinho e limão verbena)

whisky sour $17400
Tullamore D.E.W., limão, xarope, clara de ovo



— bebidas —
não-alcoólicas

água mineral quieta / com gás 750 ml $2700

acqua panna água sem gás  $9000

san pellegrino água com gás  $9000 

pulpo blanco água tônica $4200

pulpo blanco ginger $4200

— cervejas —

antares lager (chope) $6000

antares scotch (chope) $6700

antares especial (chope) $6200

antares edição limitada (lata) $6700

cerveja sem álcool (lata) $6700

arroyo 872, buenos aires, argentina
+54 11 3984 7849

www.floreriaatlantico.com.ar 
info@floreriaatlantico.com.ar

@floreriaatlantico
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